
The Menu
ENTREES

Pumpkin harissa soup with diced roasted pumpkin and paprika pumpkin seeds

Huisgemaakte wildpaté met rode ui-/vijgenchutney en geroosterd roggebrood

Gebakken zalmfilet met romige orzo en beurre blanc
Seared salmon fillet with creamy orzo and beurre blanc

Grilled chicken supreme with pearl couscous and seasonal vegetables
Gegrilde kip supreme met parelcouscous en seizoensgroenten

Pompoen-harirasoep met geroosterde pompoenblokjes en paprikapompoenpitten

Homemade game pâté with red onion/fig chutney and toasted rye bread

Sticky toffee pudding met Baileys saus en caramel-ijs
Sticky toffee pudding with Baileys sauce and caramel ice cream 

Three cheeses with fig compote and raisin bread

MAIN COURSE

DESSERT

Kaasassortiment van drie kazen met vijgencompôte en rozijnenbrood




